
 

 Cavas  
Cava Brut Nature Gran Reserva ARASHI- ecológico 

 
 

VISTA: 

Color oro brillante con reflejos 
acerados, burbuja fina y persistente. 

 
NARIZ: 

Primera sensación es de crianza, con 
toques almendrados y nueces. 

 
GUSTO: 

Explosión de carbónico fino y paso 
de boca elegante, dejando un final 

seco, limpio y un buen equilibrio del 
gusto y acidez. 

 
MARIDAJE: 

Muy fácil de combinar 
gastronómicamente, desde 

pescados crudos, ternera asada, 
postres y fruta fresca. 

CAVA 
Elaborador 
Celler Josep M. Ferret, 
S. L. 

 

+60 meses 

 

Parellada, Xarel.lo 
y Macabeo 

Temp. consumo: de 6 a 
8º C  
Grado alcohólico: 11,5 
º 
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